
 

 
 

Balade de Noël 2026 
 

 Mises en Bouche. 
 

******* 
L’esprit d’un pot au feu au foie gras des plaine de Limagne, 

consommé de canard, légumes d’hiver, truffe noire. 
 

******* 
Grosse Saint-Jacques des côtes Bretonnes snackées, 

 butternut en déclinaison, émulsion crémeuse au parfum de 
mandarine, caviar vintage de la maison Sturia. 

 

******* 
filet de bœuf race Salers juste poêlé au beurre ½ sel servi saignant,  

Pomme anna à la truffe, petits légumes d’éric Roy,  
jus de viande à la truffe noire 

 

******* 
Brillat-Savarin truffé. 

 

******* 
Déclinaison autour des agrumes … 

 

******* 
L’esprit d’une Pina Colada 

 
 

150 € 
 

 

 
 

Menu avec accords Mets et Vins 
 

Sélection de 5 verres de vins en accord par nos sommeliers 
 

 
 
 

210 € 
 


