
 
 
 
 

D’Ici et d’Ailleurs 
 
 
 

Foie gras des plaines de Limagne mi-cuit parfumé au rhum, 
 chutney d’ananas, maracuja. 

  
ou 

 

Asperges blanches de Mr Deplat, omble chevalier légèrement fumé, 
        poutargue, sabayon au kalamansi. 

 
 
 

Pavé de Skrey rôti en viennoise, gnocchi, déclinaison de carotte, 
 beurre blanc à la verveine. 

 

ou 
 

Carrément cochon : 
Mignon légerement fumé, cromesquis de pied de cochon, andouille de Guémené, 
 condiment à l’ail noir de Billom, pois blonds de la Planèze, jus à la gentiane. 

 
 
 

Plateau de fromages d’ici et d’ailleurs  
sélectionnés et affinés par nos soins 

10€ 

                                                                                                    

 
William’ s raconte sa poire Belle-Hélène ... 

 

ou 

 
Souvenirs d’enfance : 

Textures de riz au lait à la vanille bourbon, premières fraises gariguette. 
 
 

Merci de bien vouloir commander votre dessert en début de repas 

 
65€ 

 
Prix net, service compris 

 

 


